
LOS DE SIEMPRE

 ANCHOA DEL CANTÁBRICO DOBLE CERO 00 (ud)      3.5

 VENTRESCA DE BONITO DEL NORTE SOBRE TARTAR DE TOMATE ECO     16

 QUESO FRITO FRESCO DE CABRA “LA CABEZUELA” CON LACÓN A LA GALLEGA   13

 CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO          13

 HUEVOS ROTOS DE GALLINAS EN LIBERTAD CON PALETA IBÉRICA        16.5

 DELICIAS DE MORCILLA DE LAS NAVAS, HIERBABUENA, PIQUILLOS, PISTACHOS   13

 CHISTORRITAS FLAMBEADAS CON PEDRO XIMÉNEZ              10.5

 TORTILLA DE BETANZOS CON GAMBA CRISTAL CRUJIENTE      15.5

 ARROZ CHAUFA, TAQUITOS DE SOLOMILLO DE TERNERA Y HUEVO FRITO   18.5

 TABLA DE QUESOS (SEMI, CURADO, TRUFADO Y FRESCO)      20

Am a d o r

DE LA HUERTA AL PLATO

 NUESTRAS PATATAS AL VAPOR Y FRITAS, CHIMICHURRI, YOGUR-MIEL-MOSTAZA Y PIPARRAS 9

 PARRILLADA DE VERDURAS (según mercado)       17.5

 PUERROS CONFITADOS, VICHYSSOISE TRUFADA Y JAMÓN CRUJIENTE    12

 ALCACHOFA CONFITADA-PLANCHA Y PALETA IBÉRICA (ud)     4.5

 BERENJENAS EN TEMPURA CON MIEL ECOLÓGICA      12

EN FRÍO

 ENSALADILLA, MEJILLONES EN ESCABECHE, ENCURTIDOS Y CHIPS DE BONIATO  12

 CÉSAR DE POLLO CRUJIENTE CON MANZANA GRANNY SMITH Y QUESO CURADO  16.5

 BURRATA DE VALLADOLID CON SALMÓN GRAVLAX Y RÚCULA FRITA    17.5

 TOMATE ECO RELLENO DE MOUSSE DE ANCHOAS CON SALMOREJO DE REMOLACHA  15

 ENSALADA DE LECHUGA BATAVIA, PALETA IBÉRICA, QUESO DE CABRA Y NUECES  16.5  

DEL MAR

 TARTAR DE ATÚN ROJO SALVAJE SOBRE AGUACATE A LA PARRILLA    20

 PULPO A LA PARRILLA (250 gr) REVOLCONA CREMOSA Y ACEITE DE PIMENTÓN  25

 DORADA (500 gr) A LA BILBAÍNA CON PATATAS A LO POBRE     16.9

 BACALAO CONFITADO, PARMENTIER DE GENJIBRE Y MAYO DE AJO NEGRO   16.9  

 MERLUZA EN TEMPURA, MAYO DE AGUACATE Y PIPARRAS     16.6

 CHOPITOS ANDALUZA, PATATA PAJA, HUEVO FRITO Y SALSA CÉSAR    16.5

 ZAMBURIÑAS PLANCHA, BILBAÍNA DE ALBARIÑO Y ALBAHACA    16.5 


